ANTIPASTI

Carpaccio vom Salzfleisch
mit eingelegten Waldpilzen, Rucola und Parmesanspanen 12,00
Carpaccio di carne salada con funghi sott’olio, rucola e scaglie di parmigiano

Im Speckmantel gegrillte Ziegenfrischkasepralinen auf Salatbouquet 12,00
Praline di formaggio di capra in mantello di speck su variazione d'insalata

Rohschinken San Daniele mit Honigmelone 12,90
Prosciutto crudo San Daniele con melone

Hausgerducherter Lachs an Kartoffelréstinchen und Dillsauce 13,90
Salmone affumicato in casa con résti di patate e salsa all’‘aneto

Buffelmozzarella auf Tomatencarpaccio mit frischem Basilikum 11,50
Mozzarella di Bufala su carpaccio di pomodori con basilico fresco

Variation von unseren Antipasti ,Saalstuben” 12,90
Variazione dei nostri antipasti ,Saalstuben”

Sidtiroler Speckteller mit frischem Meerrettich 13,50
Piatto di speck tirolese con rafano fresco

fir 2 Personen * per 2 persone ¢ 26,00
fiir 3 Personen * per 3 persone * 37,50
Gemischter Raucherteller mit wiirzigem Bergkase 14,90

Piatto di salumi affumicati con formaggio di malga

fir 2 Personen * per 2 persone * 28,00
fir 3 Personen * per 3 persone * 39,90



SUPPEN | ZUPPE | SOUPS

Klare Kalbsbrithe mit Krauterfrittaten 7,00
Consommé di vitello con frittatine alle erbe

Speckknddelsuppe mit frischem Schnittlauch 7,50
Canederli di speck in brodo con erba cipollina fresca

Kartoffel-Lauch-Creme mit Triaffel ,,Scorzone” 10,00
Crema di patate e porri con tartufo ,,scorzone”

Sidtiroler Heucremesuppe mit frischen Krautern « im Brot serviert 9,50
Zuppa di fieno dell’Alto Adige con erbe aromatiche fresche * servita nel pane

SALATE | INSALATE | SALAD

Gemischter Salat 4,50
Insalata mista

Krautsalat mit gerésteten Speckstreifen 4,50
Insalata di crauti con speck arrostito

Salatteller mit Thunfisch und Zwiebelringen 12,50
Piatto di insalata mista con tonno e cipolla fresca

In Sesambutter gegrillter Ziegenfrischkase auf Salatbouquet 15,00
Formaggio fresco di capra grigliato in burro di sesamo su bouquet d’insalata

Salatteller Saalstuben
mit gebratenen Putenstreifen und gerésteten Kirbiskernen 15,00
Insalata Saalstuben con straccetti di tacchino grigliati e semi di zucca tostati



VORSPEISEN | PRIMI | STARTERS

Spinatspatzle in Schinken-Rahmsauce
Gnocchetti di spinaci con prosciutto e panna

Hausgemachte Schlutzkrapfen, gefillt mit Spinat und Topfen,
abgeschdumt mit Butter und Parmesan
Mezzelune fatte in casa con spinaci e ricotta, burro fuso e parmigiano

Kartoffelteigtaschen, gefillt mit Steinpilzen
verfeinert mit zerlassener Butter und Schafskasehobel
Ravioli di patate ripiene di porcini, con burro fuso e scaglie di pecorino

Champagner-Risotto im Parmesankdrbchen mit Riesengarnelen

e oder mit schwarzem Triffel ,Scorzone”
Risotto al Champagner nella cialda di parmigiano con gamberi giganti
* oppure con tartufo nero , Scorzone”

Hausgemachte Tagliolini (feine Bandnudeln)
mit schwarzem Triiffel ,, Scorzone”
Tagliolini fatti in casa con tartufo scorzone

Tiroler Knédelvariation (Spinat, Kase, Pilze, Rote Beete)

an brauner Butter und Parmesan
Variazione di canederli tirolesi (spinaci, formaggio, funghi, rapa rossa)
con burro fuso e parmigiano

Hausgemachte Eierbandnudeln mit frischen Pfifferlingen
Tagliatelle fatte in casa con finferli freschi

10,50

1,90

12,50

13,50

13,90

11,90

12,90



HAUPTSPEISEN | SECONDI
MAIN COURSES

Filet vom heimischen Rind im Bauchspeckmantel 26,90
an griner Pfefferrahmsauce
mit gemischtem Gemiise und Kartoffel-Krauter-Piree
Filetto di manzo nostrano in mantello di pancetta con salsa al pepe verde,
verdure miste e puré di patate e erbe

Entrecote vom Grill mit Krauterbutter 22,90
Speckbohnenbiindel und Kartoffelréstinchen
Conftrofiletto di manzo con burro alle erbe, fagiolini allo speck e rasti di patate

Tagliata vom Roastbeef auf Rucolabeet

mit Balsamicoessenz und Parmesanspanen 22,90
Tagliata di manzo su rucola
con essenza di aceto balsamico e scaglie di parmigiano

In Lagrein geschmorte Kalbswangen,

mit gemischtem Gemiise und Kartoffel-Krauter-Pirree 23,00
Guancette di vitello brasate nel vino Lagrein
con verdure miste e purré di patate e erbe

Rindsgulasch mit Speckknédel 18,00
Gulasch di manzo con canederli allo speck



Rosa gebratenes Schweinefilet mit Krauterkruste,
Reis Pilav und gemischtem Gemiise 20,00
Filetto di maiale con crosta alle erbe con riso pilav e verdure miste

Zart rosa gebratene Lammkoteletts im Kartoffelkafig serviert

mit frischen Krautern und gemischtem Gemise 24,00
Costine d'agnello rosé con erbe fresche e verdure miste
servite nella gabbia di patate

Wienerschnitzel vom Schwein mit Pommes frites und Preiselbeeren 16,90
Cotoletta di maiale alla milanese con patatine fritte e mirtilli rossi

Gemischter Fleischgrillteller mit Réstkartoffeln 21,00
Grigliata di carne mista con patate saltate

AUF VORBESTELLUNG « SU PRENOTAZIONE -

Schweinshaxe mit Speckknédeln 17,50
Stinco di maiale al forno con canederli allo speck



DESSERT

Dessertvariation Saalstuben 10,00
Variazione di dessert Saalstuben

Mit Nougatschokolade gefiillte Topfenknédel auf Vanillesauce 9,50
Canederli di ricotta ripieni di gianduia su salsa alla vaniglia

Creme Bruleé mit Waldfrichten 9,50
Crema catalana con frutti di bosco

Marmoriertes Schokoladenmousse mit frischen Erdbeeren 9,50
Mousse al cioccolato marmorizzato con fragole fresche

Joghurt-Himbeer-Creme im Baumkuchenmantel 9,50
Crema al joghurt e lamponi in mantello al tfronco dolce

Kaseteller mit Feigen-Senf-Chutney 12,00
Piatto di formaggi con mostarda di fichi e senape

D Bitte weisen Sie uns auf eventuelle Lebensmittelunvertriglichkeiten hin. Wir informieren Sie gerne tiber allergene Zutaten.
Bei Bedarf werden fiir die Zubereitung der Speisen auch tiefgefrorene Lebensmittel verwendet.

I Vi preghiamo di avvisare il personale in caso d’intolleranze o allergie. Vi forniamo informazioni su sostanze ed allergeni.
Per la preparazione dei piatti potranno essere usati anche prodotti surgelati.




